Kontakt:
kuechenteam@fcjm.de, 05258 988610

FCJM Frischkiiche aus der Region
Speiseplan vom 14.04.2025 bis 20.04.2025

Menii 1

Menii 2

Meniu passiert

Dessert

Hahnchenrahmgulasch

Hahnchenrahmgulasch

Montag , Gemuse-Kartoffel-Auflauf . Vanillecreme mit Schokosofie

14.04.2025 Blattspinat e 7 Blattspinat )
o Bandnudeln Bandnudeln
Chili Con Carne Chili Con Carne

Dienstag Butterreis saisonale Bulgur-Gemlsepfanne Butterreis GrieRpuddi f Eruch

15.04.2025 krauterschmand s krauterschmand rieSpudding auf Frucht
| |
) V)

Mittwoch . : . . Zitronencreme

16.04.2025 Nudeleintopf Weillkohleintopf Nudeleintopf o i
gebratene Gemiusefrikadelle
Donnerstag Kartoffelauflauf mit Hackfleisch an TomatensolRe Kartoffelauflauf mit Hackfleisch Beerenjoghurt
17.04.2025 und Gemiise Kartof&(i_lstampf und Gemiise e i
-
- . Fischfilet *Mullerin Art*

Freitag Fore.ll'e Mullerin Semmellknodel auf Petersilienkartoffeln Pfirsichquarkspeise

18.04.2025 Petersilienkartoffeln Waldpilzragout mit Marktgemuse s
saisonaler Blattsalat Eisbergsalat D)
Unkohleintopf . . Unkohleintopf

Samstag rﬁir’;ul\r/]le(t)ter?éncr?gn Gemlseeintopf mit Nudeln rﬁir’;ul\r/lle?ter?cljr::k?gn SchokoladentK_okg's Panna Cotta

19.04.2025 b ) AP
Lammbraten Lammbraten

Sonntag mit Prinzessbohnen Couscous Gemlsepfanne mit Prinzessbohnen . o

20.04.2025 Rosmarinkartoffeln o = Rosmarinkartoffeln Creme Brilee




